AJENU

ase

Convivio

RS de Vieillevigne- Jeanne d'arc

Semaine du 26/01 au 01/02

Piémontaise (porc)

HORS D'GEUVRE HVE

Céleri rémoulade BIO

Nem au poulet

Gratiné de poisson au Boulette .de boeuf au I I

Filet de poulet NA au
&)
jus I

R6ti de porc HVE sauce

Billes de fromage BIO &Aﬁ
de Rioval (44) [ 4

fromage MSC jus aigre douce
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Purée de potiron HVE Gratin de choux fleurs Flageolets Riz fagon cantonais Patatouille
P BIO AB 8 ¢
[ . |
PRODUIT LAITIER Camembert BIO Coulommier BIO a8
Semoule au lait BIO de - - Compote pomme -
DESSERT la ferme du Terrier Fruit frais BIO abricot HVE Flan coco Fruit frais BIO A48

(85)

Produit de saison

I Viande de porc, volaille et boeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

Frangaise

A
Produit Bio

mRepas végétarien g“‘% Label Rouge

D) HVE : Haute Valeur
“” Environnementale

il Patisserie élaborée dans notre cuisine

i NA : Nouvelle Agriculture

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 44RSVJA

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




Convivio

ase

AJENU

RS de Vieillevigne- Jeanne d'arc

Semaine du 02/02 au 08/02

HORS D'CEUVRE Rillettes de pollss.on Salade de pennes au Chou.x r.ouges BIO AE'
blanc et surimi pesto vinaigrette
Saucisse de Toulouse Haché de pois chiche \ Jambon grill HVE au Filet de poisson frais Blanquette de volaille
sl o | R o q 1=
HVE tomate BIO jus sauce du jour NA
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Fricassee de choux ™ Purée de pomme de Poélée de panais et
blancs BIO et pommes AB P Mijoté de Petits pois P Riz créole
terre carottes
vapeur BIO
PRODUIT LAITIER BUChettEE)e chevre B Croc'lait BIO a8
n . . . \| Brownie aux Haricots Yaourt BIO de la ferme \| . . \|
DESSERT Crépe sucrée Fruit frais BIO 4B rouges de Chaudron (49) %48 Fruit frais BIO
Produit de saison I Viande de porc, volaille et boeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Frangaise
T g . LE CHEF
| Patisserie élaborée dans notre cuisine Produit Bio L
ET SON EQUIPE
., . . Qf Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT
Repas végétarien *=> Label Rouge

www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

/% HVE : Haute Valeur
(&Y .
“” Environnementale

Code a saisir : 44RSVJA

i NA : Nouvelle Agriculture

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

ase

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

mRepas végétarien

AJENU

RS de Vieillevigne- Jeanne d'arc

Semaine du 09/02 au 15/02

ferme du Terrier (85)

Sienens M ||comnromounteno COHE || J0BeR0 BEE || velouts e poon gt

Poissor'lﬂrzguniére Jagzzgsk;linac”et Steakt:a:izte’zesauce I I Emincé de Jyuoslaille NA au I S:izi;etigqear:%% Aﬁ "

Epinards HVE 3 Patacitte [pomme de Semoule HVE ratin de brocolisBI0 iR | | coquilettessio [
Ya%l:]r:j;rc;ﬁ ?;g)de 5% A8 Emmental rapé

Riz au lait BIO de la &AB\. Eruit frais BIO Fruit frais Compote de pommes

HVE

| Patisserie élaborée dans notre cuisine

I Viande de porc, volaille et boeuf

Frangaise

A
Produit Bio

Q;

7=¥ Label Rouge

/% HVE : Haute Valeur
(&Y .
“” Environnementale

i NA : Nouvelle Agriculture

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 44RSVJA

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !




Convivio

ase

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

AJENU

RS de Vieillevigne- Jeanne d'arc

Semaine du 16/02 au 22/02

Piémontaise (porc)
&1
HVE

Choux rouges BIO
vinaigrette

|

AB

Carottes rapées BIO "
vinaigrette AB

Filet de poulet NA
sauce moutarde

1

Boulette de boeuf au
jus

Croc veggie fromage m

Jambon grill HVE au jus

Dos de colin MSC
&
sauce citron

Haricots verts BIO Aﬁ Frites au four Patatouille Haricots blancs Riz créole
Blch hé
Emmental BIO AB" Gc etteBI(:)e chevre AB\,

Compote d'abricot

Yaourt aromatisé BIO -

DESSERT Fruit frais HVE Fruit frais BIO Cake marbré de la ferme de % 4B
Chaudron (49)
Produit de saison I Viande de porc, volaille et boeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Frangaise
L ¥
| Patisserie élaborée dans notre cuisine Produit Bio LE CI:IEF
ET SON EQUIPE
AgA H Q‘: Retrouvez |'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT

Repas végétarien *=> Label Rouge

UN BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

/% HVE : Haute Valeur
(&Y .
“” Environnementale

Code a saisir : 44RSVJA

i NA : Nouvelle Agriculture

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l RS de Vieillevigne- Jeanne d'arc
“\g E N U Semaine du 23/02 au 01/03

Convivio

ase

, Betteraves BIO " s \| Salade de riz
HORS D'GEUVRE Vinaigrette AB Céleri rémoulade BIO mexicaine
Chipolata sauce Gratiné de poisson a Coquillettes v Emincé de volaille NA
. N . ]
tomate I I la provencale bolognaises BIO (plat I Mijotée de lentilles m au jus I
complet)
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
. . Purée de pomme de Gratin de choux fleurs \|
&
Semoule HVE Mélange de céréales // terre BIO
- o AL , \|
PRODUIT LAITIER Croc'lait BIO 4B Emmental rapé Gouda Yaourt sucré BIO
Creme dessert
chocolat BIO de la \| . . \| Compote de pomme . . "
&1
DESSERT ferme de Chaudron o 4B Fruit frais BIO HVE Fruit frais BIO a8
(49)
Produit de saison I I Viande de porc, volaille et boeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Frangaise
. I g . LE CHEF
Il Patisserie élaborée dans notre cuisine Produit Bio L
ET SON EQUIPE
., . . Qf@ Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT
Repas végétarien *=> Label Rouge

www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

D) HVE : Haute Valeur
“” Environnementale

Code a saisir : 44RSVJA

i NA : Nouvelle Agriculture

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



